e viande ou poisson

9€/pers
Une cuisine saine et de saison option végétarienne / sans lactose (inclus)

\ w
° %| . o "l (EEZ luten (+1€
a g rl n Goutez I'éthique, > — sans gluten (+1€)
:7 Savourez le Circuit court

Quiche
e formule quiche + salades de légumes -
4 13€/pers
w&' e quiche ronde 27cm - 22€/piece
e quiche grand format (40x60 cm) - 55€

% 2R O » ,:. w.  Painsgarnis
& ®) 0 N\ | !p Assortiment de petits pains garnis avec
. i \ T . N\ e tartinades artisanales véganes
Qo ) 'y : e fromages de ferme
OQ) @ <) WSR LY

Soupe
. e 4€/pers
ECthmle o 11€/litre (a partir de 3 litres)
sociale \er
Possibilité de location de soupiére et bols
’ K Produlits
x de saison
l Plateau apéro
B i O Essentiel - assortiment de légumes a croquer

(selon saison) - biscuits salés - fruits secs
salés - dips artisanaux - 6€/pers
Extra - essentiel + fromage de ferme +

bouchées salées froides - 10€/pers
traiteur@agricotiers.be

0490/46.65.64.

Offre sur commande - a emporter / livraison / avec service
traiteur@agricotiers.be - 0490/46.65.64.



Formule buffet - léger Gateal surmesure

Assortiment de petits pains garnis +

assortiment quiches froides + légumes a & BUffe.t de .
croquer + dips artisanaux + biscuits salés @ mighardises
16€/pers Dessert

avec ou sans

option végétarienne possible

livraison

Formule buffet - complet
Assortiment de 3 salades de légumes et 2
salades a base de féculents/légumineuses +
asssortiment quiches froides + 2 entremets froids
- 30€/pers

Option buffet chaud et froid - Disponible
uniguement avec service - 36€/pers

véGé OV VEGAN,
FLEXIFOODIEN, INTOLERANT, ...

ON S'ADAPTE!

Walking dinner

Formule de base: '
« 3verrines (1vegan, 1 végé, 1poisson/viande) e
Location de vaisselle

e 2 bouchées froides
e 3 bouchées chaudes et matériel avec oU sans

e 1 verrine sucrée ou mini-buffet mignardises -
service

27,50€ /pers
N °
ag ryn

un service proposé par AgricoTiers et AgricoVert
traiteur@agricotiers.be - 0490/46.65.64.

Chaussée de Wavre 37 - 5030 Gembloux

Entrée (duo de verrine) - 11€/pers
Plat - 23€/ pers
Entrée - plat - 29€ /pers
Plat - dessert - 28€/pers
Entrée - plat - dessert - 34€ / pers
végé ou vedan ou carné
avec ou sans service / location matériel
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