o Une cuisine saine et de saison
ag ryn Goltez I’éthique
Savourez le Circuit court

Notre carte traiteur sur commande

Toutes nos préparations sont préparées artisanalement dans nos cuisines de Gembloux avec
des produits issus du circuit court, de saison et labelisé bio. Nous travaillons en collaboration
avec la boulangerie bio artisanal “la Mie et le copain” et la patisserie bio de la ferme du Gasi.

gt Sl I A ot 9€ TTC/ pers
Quiche -2 salades 1 51053 P Eléses v doumnens 13 TiC e
Soupe Ek?asjidbei“té au litre - possibilité prét bol et livraison 4€ TTC/ pers
Plat Carné ou végé ou végan 23€TTC/ pers
Entrée-plat Carné ou végé ou végan 29€ TTC/ pers
Entrée-plat-déssert  Carné ou végé ou végan 34€ TTC/ pers
Plat-dessert Carné ou végé ou végan 28€ TTC/ pers
Pack apéro :etcésg:;rlwéess a croquer- toasts - tartinade fraiche - fruits 6€ TTC/ pers
Buffet froid Mix d’offre carné et végé ou végétarien uniquement 30€TTC/ pers
16€ TTC/ pers

Assortiment de pains garnis - quiches - biscuits salé . ,
. +3€ petit sucré
Buffet froid ( P )

walking dinner
Complet 3 verrines salées - 3 bouchées - 1 verrine
sucrée

27,50€TTC/pers

Possibilité de faire d’offre sans gluten avec supplément (pains garnis +1€/pers)
Nous pouvons répondre a vos demandes spécifiques autour des autres allergenes.

Nous offrons la possibilité de services annexes: location de vaisselle / verre, mobilier,
livraison, installation et service a table. Information et prix sur demande.

Nous pouvonhs adapter notre offre a vos besoins, contactez nous!

° un service proposé par AgricoTiers et AgricoVert
ag I'\Ij traiteur@agricotiers.be - 0490,/46.65.64

www.agricovert.be/agrignoter



